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Verkostungen bei der ProWein 2016:
Pfalzwein e.V. - Stand Stand 14B20

Verkostungen am Sonntag, 13. Mirz 2016

Pfalz goes vegan — Pfilzer Wein und vegane Kiichen
vorgestellt von Markus Del Monego, Sommelier-Weltmeister 1998 und
Master of Wine

Anmeldung bei Pfalzwein, Tel: 06321-912328 erforderlich!
Max. Teilnehmer: 50 Personen

Sonntag, 13. Mdarz 2016, 10.45 Ubr

Rote Cuvées aus der Pfalz
vorgestellt von Ulrich Sautter, Chefredakteur fiir Falstatf Deutschland
Sonntag, 13. Mdarz 2016, 13.45 Ubr

Weisse Burgunder aus der Pfalz
vorgestellt von Prof. Ulrich Fischer, DLR Rheinpfalz, Neustadt-Muf3bach
Sonntag, 13. Marz 2016, 15.00 Ubr

Weinparcours Pfalz — Pfilzer Wein und sein Terroir
vorgestellt von Christina Fischer DIE GENUSS GMBH
Sonntag, 13. Mdarz 2016, 17.00 Ubr
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Verkostungen am Montag, 14. Mirz 2016:

Pfalz goes vegan — Pfilzer Wein und vegane Kiichen
vorgestellt von Markus Del Monego, Sommelier-Weltmeister 1998 und

Master of Wine
Anmeldung bei Pfalzwein, Tel: 06321-912328 erforderlich!
Max. Teilnehmer: 50 Personen

Montag, 14. Marz 2016, 10.45 Ubr

Weinparcours Pfalz — Pfilzer Wein und sein Terroir
vorgestellt von Christina Fischer DIE GENUSS GMBH
Montag, 14. Marz 2016, 17.00 Ubr

Verkostungen am Dienstag, 15. Mirz 2016:

Moderne Klassiker: Traminer und Muskateller aus der Pfalz

vorgestellt von Natalie Lumpp — Sommeli¢re ,,Wein erleben!*
Dienstag, 15. Marz 2016, 11.00 Ubr
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